Перечень профессий, специальностей,  в учебные программы которых были внесены изменения в соответствии со стандартами WorldSkills

	№ п\п
	Наименование профессии, специальности
	Наименование профессиональных модулей

	1. 
	19.01.17 Повар, кондитер
	ПМ. 01 Приготовление блюд из овощей и грибов
ПМ. 02 Приготовление блюд и гарниров из круп, бобовых и макаронных изделий, яиц, творога, теста
ПМ. 03 Приготовление супов и соусов
ПМ. 04 Приготовление блюд из рыбы
ПМ. 05 Приготовление блюд из мяса и домашней птицы
ПМ. 06 Приготовление и оформление холодных блюд и закусок
ПМ. 07 Приготовление сладких блюд и напитков
ПМ. 08 Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий

	2. 
	19.02.10 Технология продукции общественного питания
	ПМ. 01 Организация процесса приготовления и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции
ПМ. 02 Организация процесса приготовления и приготовление сложной холодной кулинарной продукции
ПМ. 03 Организация процесса приготовления и приготовление сложной горячей кулинарной продукции
ПМ. 04 Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
ПМ. 05 Организация процесса приготовления и приготовление сложных холодных и горячих десертов
ПМ. 0 7 Выполнение работ по профессиям «Повар», «Кондитер»






Перечень профессий, специальностей,  в учебные программы которых были внесены изменения в соответствии со стандартами WorldSkills

	№ п\п
	Наименование профессии, специальности
	Наименование профессиональных модулей

	1. 
	42.01.02 Парикмахер
	ПМ.01 Выполнение стрижек и укладок волос
ПМ.03Выполнение окрашивания волос
ПМ.04 Оформление причесок

	2. 
	43.02.01 Парикмахерское искусство
	ПМ.01 Организация и выполнение технологических процессов парикмахерских услуг
ПМ.02 Подбор форм причесок и их выполнение с учетом индивидуальных особенностей потребителей 
ПМ.03 Внедрение новых технологий и тенденций моды
ПМ.04 
Выполнение работ по профессии «Парикмахер»












